Entrée

Terrine de foie gras, chutney de saison - 24 €

Raviole d'escargots et Asperges - 20 €

Tartare de saumon label rouge d'Ecosse - Coulis de petits pois et menthe - 12 €

Tataki de veau, Ail noir et Emulsion parmesan - 16 €

Plat

Filet d'omble chevalier poélé et Légumes verts - Huile d'olive au safran - 28 €
Dos de cabillaud réti, Duxelle de champignons - Beurre blanc et roquette- 24 €

Dahl de pois chiches et Riz parfumé - 18 €

Pluma de cochon ibérique marinée aux épices douces, Mousseline
de carottes au gingembre - 24 €

Filet de boeuf charolais, Purée maison - Jus lié au foie gras - 36 €

CARTE ET' MENU

Fromage et Dessert

Trois fromages de saison - 11€
Tartelette sablée et Crémeux pistache - Fruits frais - 9,50€

Fondant au chocolat “Valrhona” et sorbet - 14,50 €

Arlette (tuile de feuilletage caramélisé) au citron et aux fraises - 9 €

Café, Thé gourmand - 13 €

MENU SAVEUR SUR ARDOISE

MENU EN DEUX PLATS SUR ARDOISE - 30,90 €

MENU EN TROIS PLATS SUR ARDOISE - 36,40 €

Notre restaurant ferme ses portes a 15h et 23h du mardi au vendredi midi
et 23h30 les vendredi et samedi soirs.
Merci de nous faire part de vos allergies et restrictions alimentaires a la prise
de commande. Les plats ne pourront étre préparés une deuxiéme fois.
La liste des allergénes est a votre disposition sur demande.



Softs

Jus de fruits Patrick Font (25¢l)

Péche jaune ou Abricot ou Pomme Framboise - 4,80€

Tomate ou Pomme ou Péche de vigne ou Orange - 5,80€

Pomme Yuzu ou Myrtille ou Ananas ou Framboise ou Mangue - 6,80€
Thé vert menthe passion ou blanc litchi hibiscus - 6,80€

Orangina, Coca ou Schweppes ou Perrier (33cl) - 4,50€

Cocktail sans alcool avec JNPR® (Distillation d’aromatiques) (15¢l) - 8,50€
Eau plate micro-filtrée sur place (75cl) - 3,20€
Eau pétillante micro-filtrée sur place (75cl) - 4,20€

Apéritifs
Cocktail du moment - 9,50€
Coupe de champagne Collection Roederer (12,5cl) - 13,50€
Tariquet Premiéres Grives (12,5cl) - 4,50€
Apéritifs classiques ( Martini, Campari, kir, ....) (5cl) - 4,50€
Amer biére (25cl) ou Macvin ou Jb ou Gin (5¢l) - 6,50€
Jack Daniel's ou Bourbon ou Chivas (5¢l) - 8€
Whisky tourbé (5¢cl) -13 €

Digestifs (5cl)

Eaux de vie blanches et ambrées - 8,50€
Jet 27 - 6,50€

Moko Rhum du Panama 8 ans - 11,50€
Moko Rhum du Panama 15 ans - 18€
Plein soleil - Baie des trésors - 13€

Glenfarclas Single Malt Highland 10 ans - 14,50€

Cognac XO Peyrat - 23€

Cognac VSOP Peyrat - 11€

Bas Armagnac XO Domaine de Tariquet - 13,50€

Bas Armagnac Baco 20 ans Domaine du Tariquet - 16€

Café et thé

Café - Décaféiné - 3,50€
Double Café - 5,50€
Cappuccino - 6,50€
Thé et infusion Palais des thés - 4,50€
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